
Prix nets et service compris. Si vous souffrez d'une allergie ou d'une intolérance alimentaire, 
merci d'en informer un membre de l'équipe lors de votre commande.

Viandes d'origine France

MENU TALI

Amuse-bouches          

Servi exclusivement au déjeuner du jeudi au dimanche

Ceviche estival, leche del tigre, nectarine, abricot et concombre
ou

6 huîtres de Béniguet n°3, mignonnette poivrée... et pomme
Granny, huile mentholée

Rouget barbet de nos côtes,
jus d’arêtes, carottes et cidre du Léguer

ou
Poitrine de cochon confite puis braisée, sauce barbecue maison,

frite de polenta aux pruneaux

Assortiment de fromages 
(Supplément 18€)

Feuilleté renversé, fraises gariguettes de Plougastel, basilic

ENTRÉE & PLAT - 38€

PLAT & DESSERT - 38€

ENTRÉE, PLAT & DESSERT - 55€

Mignardises

***

***

***

***

***

MENU ENFANT (JUSQU’À 11 ANS)

Filet de volaille ou poisson du jour, pomme purée ou pâtes
2 boules de glace du moment

Jus de pomme local ou sirop (fraise, grenadine, menthe, citron, orgeat)

23€


