
Huîtres Béniguet n°3, mignonnette poivrée... et pomme Granny, 
huile mentholée 

6 pièces 
9 pièces             

Déclinaison de tomates en tartelette, mozzarella de Bufflonne française
Ceviche estival, leche del tigre, nectarine, abricot et concombre
Chair d’araignée de mer de la baie de Saint-Malo, guacamole, 
voile de crabe vert et fenouil 

Assortiment de fromages 
Île Tomé, caramel beurre salé maison, crème anglaise, 
sarrasin soufflé caramélisé
Déclinaison de rhubarbe et kumquats, fine infusion de liqueur de Lannion
Millefeuilles en tuiles chocolat noir, praliné noisette, glace vanille

Queue de lotte, jus de bœuf, déclinaison de courgettes
Retour de pêche, beurre orangé, tombée de carottes
Poitrine de cochon confite puis braisée, sauce barbecue maison, 
frites de polenta aux pruneaux

17€
22€
20€
19€
21€

18€
16€

 
18€
18€

34€
32€

30€

Filet de volaille ou poisson du jour, pomme purée ou pâtes
2 boules de glace du moment
Jus de pomme local ou sirop (fraise, grenadine, menthe, citron, orgeat)

23€

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

MENU ENFANT (JUSQU’À 11 ANS)

Prix nets et service compris. Si vous souffrez d'une allergie ou d'une intolérance alimentaire, 
merci d'en informer un membre de l'équipe lors de votre commande.

Viandes d'origine France

Servi exclusivement au dîner 



Prix nets et service compris. Si vous souffrez d'une allergie ou d'une intolérance alimentaire, 
merci d'en informer un membre de l'équipe lors de votre commande.

Viandes d'origine France

MENU TALI

Amuse-bouches          

Servi exclusivement au déjeuner du jeudi au dimanche

Déclinaison de tomate en tartelette, mozzarella de Bufflonne Française
ou

6 huîtres de Béniguet n°3, mignonnette poivrée... et pomme
Granny, huile mentholée

Retour de pêche, beurre de mer, 
tombée de petits pois et fèves au guanciale

ou
Poitrine de cochon confite puis braisée, sauce barbecue maison,

frite de polenta aux pruneaux

Assortiment de fromages 
(Supplément 18€)

Feuilleté renversé, fraises gariguettes de Plougastel, basilic

ENTRÉE & PLAT - 38€

PLAT & DESSERT - 38€

ENTRÉE, PLAT & DESSERT - 55€

Mignardises

***

***

***

***

***

MENU ENFANT (JUSQU’À 11 ANS)

Filet de volaille ou poisson du jour, pomme purée ou pâtes
2 boules de glace du moment

Jus de pomme local ou sirop (fraise, grenadine, menthe, citron, orgeat)

23€


