
ENTRÉES

DESSERTS

PLATS

FROMAGE

Huitres n°3, concombre, pomme, crème vodka ... ou nature :
6 pièces
9 pièces

Palourdes au beurre d’algues, huile de chorizo
Salade de poulpe, fraises de Plougastel, herbes fraîches
Maquereau au vin blanc, nage citronnelle, pickles
Tartelette végétale, chèvre frais, jaune d’œuf confit, herbes fraîches

Fraises de Plougastel, crémeux yuzu, sablé breton
Crème brûlée au lait Ribot
Le kouign-amann de la maison « Hascoët », fruits rouges
Crumble chocolat cacahuètes, glace chocolat, sponge cake champignons

Dos de cabillaud, risotto sarrasin, petits pois, sauce vierge, herbes fraîches
Epaule d’agneau confite, légumes de saison, pommes dauphine,
jus d’agneau anchois et olives
Chou-fleur rôti au Kari Gosse, graines de moutarde, noisettes
Homard bleu breton entier, tartelette estivale (selon arrivage)

Assiette de fromages bretons

17€

22€

19€

21€

16€

18€

12€

12€

 12€

12€

29€

32€

24€

58€

14€

MENU ENFANT (JUSQU’A 11 ANS INCLUS)

Filet de volaille, pommes dauphine
2 boules de glace vanille
Un jus au choix

22€



BLANC

CHAMPAGNE

ROUGE

ROSE

Provence - Bandol - Domaine Roche Redonne

Rhône - Domaine de Fontenille
Rhône - Domaine de Fontenille - Cuvée Alphonse
Rhône - Condrieu - Terrasse du Pallat - F. Villard

Bourgogne - Puligny Montrachet - Joseph Pascal
Bourgogne - Meursault - Limozin - X. Monnot

Blanc - Veuve Clicquot Carte Jaune
Rosé - Veuve Clicquot Rosé

Rhône - Domaine de Fontenille
Rhône - Domaine de Fontenille - Cuvée Alphonse
Rhône - Côte-Rotie - Colline de Couzou - Bonnefond

Bourgogne - Gevrey-Chambertin - Château Marsanney
Vielles Vignes

Bordeaux - Pauillac - Château Grand-Puy Ducasse

Rhône - Domaine de Fontenille
Rhône - Domaine de Fontenille - Cuvée Alphonse

64€

42€

54€

94€

162€

184€

98€

145€

42€

54€

110€

164€

135€

36€

46€
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